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Légumes BIO, farine, huile, produits laitiers
Pierrefitte-en Beauvaisis ( 91km de Poissy)

En 2014, Mélanie, Mathieu, Olivia et Pierre fondent la ferme
des Bayottes, dans le pays de Bray prés de Beauvais, une
ferme en polyculture-élevage conduite a 100 % en
agriculture biologique.

Dés le départ, ils posent des principes forts : produire en
protégeant I'environnement, rester maitres de leurs décisions
et préserver du temp’s libre, rare da!'ls le métier d’éleveur.
Preuve de leur résilience, apres 10 ans d’existence,

I’exploitation compte désormais 5 salariés. Mélanie, Olivia, Pierre et Mathieu trouvent une grande
source de satisfaction dans le fait de travailler en
cohérence avec leurs convictions, notamment en matiére
de préservation de la biodiversité.

Pour eux, cet engagement est essentiel a la résilience de
la ferme, aussi bien pour le maraichage que pour les
cultures céréaliéres..

Depuis leur installation, ils replantent des haies chaque
année. Celles-ci jouent un role clé sur la ferme : elles
protégent les cultures du vent, limitent I’érosion des sols
et offrent des refuges a la faune.

Les associés portent également une attention particuliére
a la préservation de I'eau, en cherchant par exemple a
réduire les volumes utilisés pour le lavage des légumes.

L’exploitation

La ferme des Bayottes compte 90 vaches montbéliardes. Travail en équipe

10 a 15% de la production de lait est transformée sur Les quatre associés prennent I'ensemble des décisions
place en fromages blancs, faisselles, yaourts et fromages collectivement. Cela n’empéche pas chacun d’exprimer
frais. Le reste est vendue en bio a la coopérative. sa singularité : s’ils partagent une méme vision du

métier et des valeurs communes, ils apportent aussi des
compétences et des personnalités différentes.

En fonction de ses appétences, chacun a trouvé sa place
dans une ferme aux activités tres variées : travail aux
champs, conduite du troupeau, transformation du lait,

Co6té maraichage, la ferme des
Bayottes cultive plus 60
variétés :

e L'hiver : pomme de terre,
carotte, oignon, poireau,
choux, salade, panais,
courges...

e [|'été : tomates, courgettes,
aubergines, poivrons,
herbes aromatiques....

relations commerciales et vente directe a la ferme deux
demi-journées par semaine.

S’ajoutent également I’organisation logistique
nécessaire pour approvisionner les magasins de
producteurs, les AMAP, les épiceries et les grandes
surfaces, qui font partie des débouchés de la ferme.

Sur les 187 hectares de I'exploitation, nos agriculteurs
cultivent également des céréales destinées a I'alimentation
des bétes et a la transformation en huile et farine.



https://www.facebook.com/lafermedesbayottes/
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